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         Aperitivo

Chapata con jamón ibérico
Canapé de salmón ibérico
Pequeñas quiches Lorriene
Lionesa de foie y manzana
Croquetas de carne asada

        Plato principal (a escoger)

Lomo de rodaballo acompañado de patatas rellenas de carne de perol y salsa de asado
Codorniz rellena de foie con platillo de orejones, pasa y piñones
Ternera de lechal con timbal de patatas a la crema
Lomo de cerdo ibérico con foie, trufa y manzana caramelizada
Codero con graten de patatas con salsa de mostaza Antigua
1/2 libra de ciervo y foie acompañado de frutos rojos
Tornado de buey con setas, jamón y panceta ibérica

        Postre - Pastel (a escoger una opción)

Iceberg (chocolate con leche, fruta de la pasión y avellanas
Màgnum (chocolate 70%, vainilla y crujiente de praliné)
Akros (limón y avellana)
Apolineo (chocolate 70%, naranja caramelizada y almendra)
Cool (chocolate blanco, vainilla, cítricos y cacao)
Crema catalana (crema catalana, caramelo, almendra y naranja)

Cafés, licores con el café, infusiones, pan de diferentes sabores

        Bodega

Durante el apetirivo

Agua, refrescos, cerveza, vino , aperitivos y cava

Durante la comida

Vino negro, D.o. Ribera del Duero, Prios barrica
Cava Fontallada Brut Natura
Agua con y sin gas

75€ PRECIO POR PERSONA



         Aperitivo
Chapata con jamón ibérico
Canapé de salmón ahumado
Pequeñas quiches Lorreine
Lionesa de Foie y manzana
Croquetas de carne asada
Brocheta de pescado envuelto en hilos de patata crujiente
Pequeñas butifarras a la brasa

          Primer plato (escoger una opción)

Gazpacho suave de cerezas y buey de mar
Carpacho de gambas con brotes tiernos y cebolla confitada
Tartar de dorada salvaje a las finas hierbas
Foie de pato mi cuit " terrinas 80gr " manzana y pera a la vainilla con praliné de avellanas
Colección de terrinas de pescado acompañadas de ensalada
Concha de vieira gratinada con marisco gallego
Raviolis de verduras y marisco con caldo de bullabesa
Canalones supremos (a escoger);
      - Tradicionales con foie
      - Pies de cerdo, manzana y ceps
      - Marisco y salsa de caviar

         Plato principal (a escoger una opción)

Lomo de rodaballo acompañado de patatas rellenas de carne de perol y salsa de asado
Codorniz rellena de foie con platillo de orejones, pasa y piñones
Ternera de lechal con timbal de patatas a la crema
Lomo de cerdo ibérico con foie, trufa y manzana caramelizada
Codero con graten de patatas con salsa de mostaza Antigua
1/2 libra de ciervo y foie acompañado de frutos rojos
Tornado de buey con setas, jamón y panceta ibérica
Tornado de buey con setas, jamón y panceta ibérica

        Postre - Pastel (a escoger una opción)

Iceberg (chocolate con leche, fruta de la pasión y avellanas
Màgnum (chocolate 70%, vainilla y crujiente de praliné)
Akros (limón y avellana)
Apolineo (chocolate 70%, naranja caramelizada y almendra)
Cool (chocolate blanco, vainilla, cítricos y cacao)
Crema catalana (crema catalana, caramelo, almendra y naranja)

Cafés, licores con el café, infusiones, pan de diferentes sabores

        Bodega

Durante el apetirivo

Agua, refrescos, cerveza, vino , aperitivos y cava

Durante la comida

Vino negro, D.o. Ribera del Duero, Prios barrica
Vino Blanco, D.o Rueda, Bodegas Don Diego
Cava Fontallada Brut Natura
Agua con y sin gas                                                  93€ PRECIO POR PERSONA
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         Aperitivo
Chapata con jamón ibérico
Tartaleta de tomate con queso fresco
Pequeñas quiches Lorreine
Lionesa de foie y manzana
Croquetas de carne asada
Brocheta de pescado envuelto en hilos de patata crujiente
Pequeñas butifarras a la brasa
Langostinos cruijientes al curry
Canapé de salmón ahumado
Taco de atún marinado a la soja

          Primer plato (escoger una opción)

Gazpacho suave de cerezas y buey de mar
Carpacho de gambas con brotes tiernos y cebolla confitada
Tartar de dorada salvaje a las finas hierbas
Foie de pato mi cuit " terrinas 80gr " manzana y pera a la vainilla con praliné de avellanas
Colección de terrinas de pescado acompañadas de ensalada
Concha de vieira gratinada con marisco gallego
Raviolis de verduras y marisco con caldo de bullabesa
Canalones supremos (a escoger);
      - Tradicionales con foie
      - Pies de cerdo, manzana y ceps
      - Marisco y salsa de caviar

      Plato principal (a escoger una opción)

Lomo de rodaballo acompañado de patatas rellenas de carne de perol y salsa de asado
Codorniz rellena de foie con platillo de orejones, pasa y piñones
Ternera de lechal con timbal de patatas a la crema
Lomo de cerdo ibérico con foie, trufa y manzana caramelizada
Codero con graten de patatas con salsa de mostaza Antigua
1/2 libra de ciervo y foie acompañado de frutos rojos
Tornado de buey con setas, jamón y panceta ibérica

        Postre - Pastel (a escoger una opción)

Iceberg (chocolate con leche, fruta de la pasión y avellanas
Màgnum (chocolate 70%, vainilla y crujiente de praliné)
Akros (limón y avellana)
Apolineo (chocolate 70%, naranja caramelizada y almendra)
Cool (chocolate blanco, vainilla, cítricos y cacao)
Crema catalana (crema catalana, caramelo, almendra y naranja)

Cafés, licores con el café, infusiones, pan de diferentes sabores

        Bodega

Durante el apetirivo

Agua, refrescos, cerveza, vino , aperitivos y cava

Durante la comida

Vino negro, D.o. Ribera del Duero, Prios barrica
Vino Blanco, D.o Rueda, Bodegas Don Diego
Cava Fontallada Brut Natura
Agua con y sin gas                                                   99€ PRECIO POR PERSONA
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         Aperitivo de bienvenida

Copa cava o kirsch royal
Chicharrones de Aigua Freda
Pequeños fuets de Vic
Chips al anís estrellado

          Aperitivo

Chapata con jamón ibérico
Brochetas de tomate, mozzarella y albahaca
Lionesa de Foie
Tartaletas de brandada de bacalao y olivas negras
Colección de croquetas coctel; Jamón, setas, fondue de queso, gamba, bacalao
Pescado en crujiente de patatas
Lagostino crujiente al curry
Calamares rebozados
Mini brochetas de lagostinos y vieiras
Colección de pequeñas butifarras a la grill
Brochetas de pollo oriental
Mini hamburguesas con cebolla y Cheddar

          Primer plato (escoger una opción)

Gazpacho suave de cerezas y buey de mar
Carpacho de gambas con brotes tiernos y cebolla confitada
Tartar de dorada salvaje a las finas hierbas
Foie de pato mi cuit " terrinas 80gr " manzana y pera a la vainilla con praliné
de avellanas
Colección de terrinas de pescado acompañadas de ensalada
Concha de vieira gratinada con marisco gallego
Raviolis de verduras y marisco con caldo de bullabesa
Canalones supremos (a escoger);
      - Tradicionales con foie
      - Pies de cerdo, manzana y ceps
      - Marisco y salsa de caviar

         Plato principal (a escoger una opción)

Lomo de rodaballo acompañado de patatas rellenas de carne de perol y salsa
de asado
Codorniz rellena de foie con platillo de orejones, pasa y piñones
Ternera de lechal con timbal de patatas a la crema
Lomo de cerdo ibérico con foie, trufa y manzana caramelizada
Codero con graten de patatas con salsa de mostaza Antigua
1/2 libra de ciervo y foie acompañado de frutos rojos
Tornado de buey con setas, jamón y panceta ibérica



       Postre - Pastel (a escoger una opción)

Iceberg (chocolate con leche, fruta de la pasión y avellanas
Màgnum (chocolate 70%, vainilla y crujiente de praliné)
Akros (limón y avellana)
Apolineo (chocolate 70%, naranja caramelizada y almendra)
Cool (chocolate blanco, vainilla, cítricos y cacao)
Crema catalana (crema catalana, caramelo, almendra y naranja)

       Petit fours

Carquiñoles de St. Quintín
Bolas de chocolate con almendras

        Bar bodega

Barra aperitivos

Aperitivos, cava, cerveza, vino, agua, refrescos

Durante el banquete

Agua con y sin gas, bodega a escoger

Bodega durante la comida (a escoger)

Vino blanco
- D.o. Montsant, Orcella, Ardea
- D.o. Penedès, Celler Cal Costas, J.Miquel Jané Banc de Blancs
- D.o. Penedès, Mata Abelló, Toietes
- D.o. Rueda, Bodegas Don Diego, Tramoya

Vi Negro
- D.o. Almansa, Bodegas Almanseñas, La Huella de Adaras
- D.o. Bullas, Molino y Lagare de Bullas, Lavia
- D.o. Ribera del Duero, Prios barrica
- D.o. Rioja, Viña Herminia, Viña Herminia crianza

Cava
- D.o. Cava, Covides, Xènius Brut Selecció
- D.o. Cava, Mas Fontallada Brut

121€ PRECIO POR PERSONA
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         Aperitivo

Igual al menú escogido

         Primer principal (a escoger una opción)

Rigattonis a la boloñesa
Canelones de carne gratinados

        Plato principal (a escoger una opción)

Albondigas en su salsa
Libritos con patatas
Pollo rústido con patatas

        Postre - Pastel (a escoger una opción)

Igual al menú escogido

        Bodega

Durante el apetirivo

Agua, refrescos

Durante la comida

Refrescos, agua con y sin gas

55€ PRECIO POR PERSONA



         Cóctel

Coca de jamón ibérico

Sandwich de jamón y piña caramelizado

Pan de higos con mit cuit de foie y manzana

Canapé de salmón

Chupito de guacamole y tartar de tomate

Tartaleta de sobrasada y bacalao

Vol-au-vent de escalibada gratinado

Mini pizza de chorizo ibérico

Mini hamburguesa con queso Cheddar

Langostinos crujientes al curry

Lubina envuelta en hilos de patata crujiente

Selección de croquetas coctel

Corner de wok de pescado y carne

Corner fideua

Corner de fruta fresca

        Postre - Pastel (a escoger una opción)

Mouse de limón

Mouse de frutos rojos

Mouse de crema catalana

Mouse de Maracuya

        Bodega

Agua, refrescos, cerveza y aperitivos

Vino blanco, D.o. Rueda, Bodegas Don Diego, Tramoya

Vino negro, D.o. Ribera del Duero, Prios barrica

Cava Fontallada Brut Natura

Agua con y sin gas

Café

68€ PRECIO POR PERSONA
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       Cóctel

Frutos secos con tempura

Selección de hojaldres de mercado

Pan de coca con jamón

Pan de higos con foie y manzana

Mini quiche vegetal

Seleción de croquetas

Brocheta de langostino crujiente al curry

Brocheta de lubina envuelta en hilos de patata

Sushi , 2 variedades

Canapé de salmón ahumado

Mini pizza de chorizo ibérico

Vol-au-vent de escalibada gratinado

Mini pitas de pollo asado

Calamares rebozados

Buñuelos de bacalao

Lionesa de mouse de anchoa

Brocheta de filete de ternera

Corner de fideua

Corner de quesos con selección de panes

        Postre - Pastel (a escoger una opción)

Mouse de limón

Mouse de frutos rojos

Mouse de crema catalana

Mouse de Maracuya

        Bodega

Agua, refrescos, cerveza y aperitivos

Vino blanco, D.o. Rueda, Bodegas Don Diego, Tramoya

Vino negro, D.o. Ribera del Duero, Prios barrica

Cava Fontallada Brut Natura

Agua con y sin gas

Café

77€ PRECIO POR PERSONA
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         Cóctel

Corner de jamón ibérico

Canapé de salmón a la vainilla

Pan de higos con mit cuit de foie y manzana

Tartaleta de queso fresco y tomate caramelizado

Pequeña quiche Lorraine

Chupito de mouse de bacalao y compota de pimientos

Coca de hojaldre con cebolla tierna y brie trufado

Selección de croquetas coctel

Langostinos crujientes al curry

Mini pita de pollo asado

Lubina envuelta en hilos de patata crujiente

Mini hamburguesa con queso Cheddar

Brocheta de solomillo

Corner de fideua

Corner de queso del mundo

Corner de media noche (dulce y salado; bolleria, pan con tomate y embutidos)

        Postre - Pastel (a escoger una opción)

Mouse de limón

Mouse de frutos rojos

Mouse de crema catalana

Mouse de Maracuya

        Bodega

Agua, refrescos, cerveza y aperitivos

Vino blanco, D.o. Rueda, Bodegas Don Diego, Tramoya

Vino negro, D.o. Ribera del Duero, Prios barrica

Cava Fontallada Brut Natura

Agua con y sin gas

Café

87€ PRECIO POR PERSONA
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       Cóctel

Corner de cocteles

Corner de Jamón ibérico

Canapé de salmón a la vainilla

Pan de higos con mit cuit de foie y manzana

Banderilla Gilda "guinda, boquerón y huevo de codorniz"

Pequeña quiche Lorraine

Vol-au-vent de escalibada gratinado

Lionesa de mouse de anchoa

Coca de hojaldre con cebolla tierna y brie trufado

Selección de croquetas coctel

Langostinos crujientes al curry

Mini pita de pollo asado

Lubina envuelta en hilos de patata crujiente

Crujiente de vierias y ceps

Mini bikinis de sobrasada y Mahón

Corner sushis  y sashimis

Corner a la brasa

        Postre (a escoger una opción)

Mouse de limón

Mouse de frutos rojos

Mouse de crema catalana

Mouse de Maracuya

        Bodega

Agua, refrescos, cerveza y aperitivos

Vino blanco, D.o. Rueda, Bodegas Don Diego, Tramoya

Vino negro, D.o. Ribera del Duero, Prios barrica

Cava Fontallada Brut Natura

Agua con y sin gas

Café

88€ PRECIO POR PERSONA
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Nuestros precios incluyen en los menús uno, dos, tres, y cuatro;(Tipo banquete)

Mesas, sillas, vaijilla, camareros y personal de cocina.

Decoración de las mesas (a escoger entre las tres ofertadas, para opciones personalizadas

consultar precio), y plano de mesas.

En los menús cinco, seis, siete y ocho;(Tipo cóctel)

Mesas tipo cóctel, vajilla adaptada al menú,camareros y personal de cocina.

El mínimo es de 80 comensales, para menos consultar precio.

Los precios pueden sufrir variaciones de precio según el espacio donde se realizará el

evento.

Los precio no tienen IVA.

Al presupuesto final se ha de añadir transporte del material, a la ciudad de Barcelona

es de 220€ otras ciudades consultar. Este presupuesto puede sufrir alguna modificación

dependiento del espacio donde se vaya a realizar el evento.

Para reservar día se hará una paga y señal de 2000€, 15  días  antes del  evento  se

realizara un segundo pago del 40% y la parte final del pago se realizará como máximo

el día del evento.

Los pagos podrán realizarse mediante transferencia bancaria (Banco Sabadell 0081

0107 01 0001412049).

Reservas  canceladas  total  o  parcialmente  con menos  de  15 días  de  antelación

a  la  fecha del evento, no se rembolsará el  prepago, reservas  canceladas  con menos

de  3 días de antelación, se facturará el 100% del total previsto.

Cierre definitivo de comensales 48 horas de antelación y una reducción máxima del

5%.   Aumento  de  comensales sujetos a disponibilidad del momento. La elección del

menú se realizará con antelación mínima de una semana.


